WeiBe Schokoladen- | R.&2
Mousse mit Biscoff” Biscoff

Geben Sie Ihren Desserts @@
das gewisse Etwas BISCO'HZ

ZUTATEN: ZUBEREITUNG:

fur 10 Portionen Eiklar zu Eischnee, Sahne steif aufschlagen und
FUR DIE SCHOKOLADEN-MOUSSE: kalt stellen. 300 g Kuvertire schmelzen und etwas
7 Eiklar (M) : abkuhlen lassen. Eigelbe schaumig schlagen,

Kuvertire und 100 g Biscoff® Crumbs einrUhren,

300 g Schl h
ey dann etwas abkihlen lassen. Sahne und

320 g weiBe Kuverture

7 Eigelb (M) Eischnee unterheben, in GN-Blech 2 geben
200 g Biscoff® Crumbs und mind. 6 Stunden kalt stellen.

ZUM GARNIEREN: oL s : )

150 g Erdbeeren Erdbeeren wurfeln und restliche Kuvertire grob

200 g Biscoff® Toopi raspeln. Mousse abnocken und mit restlichem
g Biscoli™lopping . Biscoff® Crumbs, Erdbeeren, Schokoraspeln

BESONDERES ZUBEHOR: und Biscoff® Topping garniert servieren. i o

GN-Blech Y2

Nockenausstecher

Einzigartig im
Geschmack

Hier mehr
erfahren:




