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FRESH FOOD SERVICES

WARUM PFLANZLICHE 
MILCHALTERNATIVEN FÜR 

DEN FOODSERVICE?
Ob Gemeinschaftsverpflegung, Hotellerie oder Gastronomie –  
Gäste erwarten zunehmend plant-based Milchalternativen.  
Dabei sind Produkte aus Getreide längst kein Trend mehr, son-
dern die Tradition der Zukunft. Nicht nur Tierwohl, sondern auch 
Klimaschutz und Gesundheit stehen im Fokus der Verwender. 
Wenn die Gruppe der Flexitarier immer mehr steigt, schaffen wir 
mit der Marke THE PLANT CHEF die passende Lösung.

ZEIT FÜR NEUE  
PLANT-BASED STARS!

Die Milchalternativen von THE PLANT CHEF sind 100 %  
pflanzenbasiert, soja- und palmölfrei und von Natur aus  
laktosefrei. Tierische Inhaltsstoffe kommen uns dabei nicht in 
die Tüte! Unsere Basis ist ehrlicher Hafer. Praktisch in der An-
wendung sind sie auch außerhalb deines Kühlhauses lagerbar.

NEU!
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DAS HAFER
MULTITALENT
Ganz offen gesagt: Die Sour Creme von THE PLANT CHEF ist wirk-
lich unnachahmlich cremig. Dabei verleiht sie herzhaften wie süßen  
Rezepten den extra Kick. Kommen säurehaltige Komponenten wie  
Wein, Essig oder Zitrone ins Spiel, ist sie äußerst gerinnungsstabil.  
Kälte oder Hitze können ihr ebenfalls nichts anhaben. Bei der  
Aufbewahrung setzt sich praktischerweise keine Flüssigkeit ab und  
das Wichtigste zum Schluss: Verwenden kannst du die Hafer Sour  
Creme wie herkömmlichen Schmand. Nonplusultra: Deklarations-
pflichtige Zusatzstoffe könnt ihr streichen.

DER HAFER
ALLROUNDER

- ALTERNATIVE ZU SCHMAND

- HITZE- UND SÄURESTABIL

- SOJA- UND PALMÖLFREI

- LAKTOSEFREI

- VEGAN

BIST DU  
BEREIT, DIE WELT  

MIT HAFER ZU  
TOPPEN?
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DER HAFER
GAMECHANGER

Der unkomplizierte Haferdrink von THE 
PLANT CHEF ist ein echter Alleskönner in 
deiner Profi-Küche. Ob pur, in Müsli und 
Smoothie oder ideal zum Aufschäumen 
für standfesten und besonders cremigen 
Schaum. Die vegane Milchalternative ist  
nicht nur vielseitig, sondern ein praktischer  
Problemlöser für alle, die in der Gastro-
nomie und Gemeinschaftsverpflegung auf 
Kuhmilch verzichten wollen und müssen.

- PERFEKT ZUM AUFSCHÄUMEN 

-  VOLLMUNDIGER GESCHMACK  
MIT FEINER HAFERNOTE

-  PRAKTISCHER  
DREH-VERSCHLUSS

- SOJA- UND PALMÖLFREI

- LAKTOSEFREI

- VEGAN

DAS HAFER
MULTITALENT

DER HAFER
ALLROUNDER

JEDER ZWEITE  
KONSUMIERT  
MINDESTENS  

GELEGENTLICH  
HAFERMILCH.*

*epap Studie 2023
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DER HAFER
GAMECHANGER

Stell dir vor, es gibt jetzt eine Kochcreme, die genau wie Koch-
sahne funktioniert und schmeckt, aber gar keine ist! Die Hafer- 
Kochcreme von THE PLANT CHEF verfeinert zuverlässig im  
Handumdrehen Suppen und Saucen, überzeugt in kalten und  
warmen Küchen und Desserts und Aufläufe werden cremig  
leicht. Gerade im Zusammenspiel mit Wein, Essig oder Zitrone  
punktet sie mit absoluter Stabilität.

DER HAFER
ALLROUNDER

-  15 % FETT FÜR BESONDERS  
CREMIGE KONSISTENZ

- HITZE- UND SÄURESTABIL

-  PRAKTISCHER  
DREH-VERSCHLUSS

- SOJA- UND PALMÖLFREI

- LAKTOSEFREI

- VEGAN

KANN ALLES, 
WAS SAHNE 

KÖNNEN 
MUSS
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UNSERE STÄRKE IST REGIONALITÄT 
IM INTERNATIONALEN VERBUND. 

INTERGAST Großverbraucher-Service  
Handelsgesellschaft mbH  
Hanns-Martin-Schleyer-Straße 2  
D-77656 Offenburg

QR-Code scannen & 
Händler in der Nähe  
finden

Stand: Februar 2024

Wir sind

148x210 mm148x210 mm145x210 mm


