


Nahrwerte pro 100 g /
Produktbeschreibung T — Zubereitung

Kaiserbrétchen gefroren, rundes Weizenbrétchen 4 Beutel 1081 kJ (258 kcal),
mit dem klassischen Kaiserbrot- a25S5t.x70¢g KH:52,3g,E:784¢g,F: 1,54,
o) chen-Ausbund. Besonders fein im 99, e, h,
“ Geschmack. Innen locker und auBen

schon knusprig. Backzeit ca. 13 Min.
bei 200-210 °C
Backzeit 13 Min. bei 200°- 210° C.

259 Laugenbrezeln gefroren. Nach schwabischer Art ge- 4 Beutel 16,78 g, E: 7,11 g, F: 4,22 g,
backen und mit Hagelsalz bestreut. 216 St.x 100 g 99, e, |
Als Trendgebdck zum Snacken und
% GenieRen hat die typisch stiddeut-
‘ sche Spezialitat in ganz Deutschland
B viele Anhanger gefunden. Backzeit
ca. 15-16 Min. bei 190-210 °C

254 Mini Friihstiicksmix  gefroren. Mischung setzt sich 4 Beutel Kaiser Mini: 1045 kJ (256 kcal),
zusammen aus Kaiser-Mini-, Mohn-, 240St.x40g KH: 49,89, E:9,3g, F: 1,1¢g;
- Kérner- und Saatenbrétchen. Mohnbrdtchen: 1073 kJ (246 kcal),
* Backzeit ca. 8-10 Min. bei ca. 200 °C KH: 47,89,£:9,09,F:29g;

Kornerbrotchen: 1069 kJ (254 kcal),
KH:39,4g,E:10,59,F:59¢;
Saatenbrétchen: 1210 kJ (288 kcal),
KH: 43 g, E: 11,09, F: 5,09

99,e h, L

253 Schusterjungs gefroren. Vorgebackene Brotchen aus 4 Beutel 1043 kJ (249 keal),
Weizenteig mit Roggenmehlanteilen. a25S5t.x85¢ KH: 52,64 g, E: 7,48 g, F: 0,96 g,
Die Brétchen haben eine leicht 99, 1,z

- bemehlte Oberfldche mit wenigen
Rissen.
Backzeit 20 Min. bei 180-185 °C

255 Baguette-Brotchen, gefroren. Weizenbrdtchen - gebacken 80 x 90 g 1118 kJ (267 kcal),

kurz nach typisch franzdsischer Rezeptur. KH: 55,29, E:8,3g,F:1,0qg,

ih Backzeit ca. 12 Min. bei 200 °C 99, e, |
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TK-Eis
Klassische Eissorten sowie Eiskrem Exquisite und in der praktischen 5000 ml-GrofRverbraucher-Schale.

Nahrwerte pro 100g /
Artikel Produktbeschreibung et i f Allaane

gefroren, Erdbeer, der fruchtige Genuss mit 3 Schalen a 5000 ml 778 kJ (186 kcal),

m 10 % Erdbeeren KH: 26,2 g, E: 2,6 g, F:8,04q,
“s-nJ 6, h

471 Eis gefroren, Haselnuss, fiir jeden Nuss-Liebhaber 3 Schalen a 5000 ml 824 kJ (197 kcal),
ein Erlebnis KH: 23,6 g, E: 3,2 g, F: 10,0 g,
‘-J 6,f, h

820 Eis gefroren, Schokolade, der Klassiker 3 Schalen a 5000 ml 819 kJ (196 kcal),
m KH: 23,99, E:3,2g,F: 10,09,
‘-'AJ 6, h

821 Eis gefroren, Vanille, der Klassiker 3 Schalen a 5000 ml 825 kJ (197 kcal),
r-“ KH: 24,09, E: 3,1, F: 10,0 g,

ol
‘l-n.J 2, h

473 Stracciatella gefroren, Eiskrem Stracciatella, mit zartschmelzenden 3 Schalen a 5000 ml 1008 kJ (241 kcal),
E‘E Exquisite Schokoladenstiickchen und Marsala Creme verfeinert KH: 26,59, E: 3,59, F: 12,9 g,
-..QJ 6,e9,h

472 Eiskrem gefroren, Bourbon-Vanille Eiskrem mit natiirlichem 3 Schalen a 5000 ml 874 kJ (209 kcal),
F‘ Exquisite Bourbon-Vanille Aroma und gemahlenen Vanille- KH: 23,6 g, E: 3,1 g, F: 11,4 g,
;;EJ schoten

1,6, h

475 Walnuss gefroren, Eiskrem mit 6 % Walniissen und Ahornsirup 3 Schalen a 5000 ml 1047 kJ (251 kcal),
E Exquisite verfeinert KH: 25,7 g, E: 4,0, F: 14,7 g,
“«-»J 1,6,f h,d
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